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Innovation durch Tradition

TIS, Bauernbund und Lalmburg prasentleren ,,Reglokorn“
Projekt

Bozen - Regionales Korn — regicnales Brot: Die Projektpartner TIS,
Bauernbund und Versuchszentrum Laimburg haben im April dieses Jahres
das Projekt _.Regiokorn® ing Leben gerufen. _Regiokorn® will den
Getreideanbau in Sudtirol wiederbeleben und bringt dafir Bauern, Mller
und Backer zusammen. Aus dem angebauten Roggen und Dinkel wird
regionales Brot gebacken und auf den Markt gebracht. Davon profitiert
jeder einzelne entlang der Wertschépfungskette. Im Rahmen einer
Pressekonferenz am 7. November im TIS innovation park wurden die
ersten Ergebnisse des Projekts prasentiert.

63 Partner sind am vom Eurcpdischen Sozialfond (ESF) mitfinanzierten
Projekt beteiligt: 28 Sudtireler Getreidebauern bauen derzeit auf 53 Hektar
im Raum Pustertal ungefdhr 180 Tonnen Roggen und Dinkel an. Die Ernte



im Raum Pustertal ungefihr 120 Tennen Roggen und Dinksl an. Die Ernte
kemmt in eine Sodtiroler Mihle, die daz Getreide auf =eine (ualitat
lberprift, reinigt, mahl und =chlieltlich an 34 Sidtiroler Backer verteilt.
Die=e garantieren bereits heuer gine Abnahme zu fairen Preizen und
verarbeiten den Sodtireler Roggen und Dinkel ab Herbet 2012 zu
regionalem Brot. . Zur Zeit machen mehrere Backer erste Versuche mit
Pusterer Breatin® und Schittelbrot®, 2agte Landez-Innungemeizter
Benjamin Profanter von der Backerei Profanter. Er 2elbat 2etzt 2chon seit
mehreren Jahren auf einheimizches Getreide und ist ein groler
Unterstitzer des Projekies.

2012 besteht die Ernte aus 80 Prozent Roggen und 20 Prozent Dinkel.
Etwa zweiDrittel =tammen aus naturnaher konventioneller Landwirtzchaft
und ein Drittel aus kontrolliert biologizcher Landwirtzchaft. Won Beginn an
haben wir die maglichen Abnehmer miteingebunden, um den Absatz des
Getreides, des=en Preiz zwei biz dreimal dber dem vergleichbaren
Marktpreiz liegt, garantieren zu kiinnen,* =0 Bettina Schmid vom Bereich
Lebensmittel und Wohlkefinden im TIS innovation park, die ergénzt; .Dabei
zeigte sich, dass das Interesse der Backer erstaunlich grofk ist. Gerade im
Bereich Bio izt die Nachfrage grolier alz das Angebot.®

I Projekt Obernahm der Sodtiroler Bauernbund die Aufgabe, die Bauern
fur den Getreideanbau zu gewinnen, mit Hilfe der Pustertaler
Saatbaugenossenschaft die Modelregion Pustertal aufzubauen und die
Bauern zuzammen mit dem Versuchszentrum Laimburg zu betreuen.

Wi gind dberzeugt, dazs der Getreideanbau sin interezzanter
Mebenerwerk bezonders in der Gronlandwirtzchaft ist. Zuderm trégt er zur
Vielfalt der Landwirtzchaft und zur Starkung der lokalen Wertzchopfung
bei®, freute =ich der Obmann des Sidtiroler Bauernbundes Leo
Tiefenthaler. Die Getreidefelder wirden aber auch einen wichtigen Beitrag
zur Gestatung der Kulturland=schaft lsisten.

Daz Verzuchzzentrum Laimburg bringt 2eine wizzenzchaftliche
Kermpetenz im Getreideanbau in das Projekt ein. Dazu gehirt
beizpielzweize die Auswahl der gesignetzten Sorten. Wissenzchafilichesz
Know-how izt unverzichtbar fir den Anbauerfolg. Wir verbinden die
Ergebnizse unserer Forschung mit aktueliztem Fachwissen zu einem
malkgeschneiderten Konzept. Dadurch kinnen wir die Bauern in allen
Anbaufragen beraten und bei der Erzeugung von qualitativ hochwertigem
Getreide unterstitzen®, erldutert Giovanni Peratoner, Leiter der Sektion
Berglandwirtzchaft, die Leiztung des Versuchszentrumz Laimburg.

Altes neu interpretiert — auch das ist Innovation. Mit dem Kauf dieses
Brotes werden die heimizchen bduerlichen Betriebe, Mihlen und
Béckereien unterstitzt.”, =agt Franz Schopf, Direktor des Amts fir
Innowvation der Provinz Bozen. Diezes hochwertige Nigchenprodukt kann
Béckern und anderen Getreideverarbeitern helfen, =ich am Markt zu

differenzieren.”



