Tis: prodotto innovativo nato dalla collaborazione di due aziende tradizionali

Arriva il distillato allo «Schiittelbrot»

BOLZANO. Cumino, finoc-
chio e anice, un pizzico di va-
niglia, colore giallo dorato e
un retrogusto dolce: questi
sono 1 marchi di fabbrica del
nuovo digestivo che viene
lanciato sul mercato proprio
in questi giorni. L’ingredien-
te principale di questo distil-
lato unico a livello mondiale
& lo Schiittelbrot. A realizzar-
lo sono due aziende tradizio-
nali altoatesine: il forno natu-
rale Profanter ha avuto 1'i-
dea di creare l'acquavite di
Schiittelbrot e ha trovato il
glusto partner per la coopera-
zione con l'aiuto del Cluster
Alimentaris del Tis innova-
tion park: la distilleria Unter-
hurner di Marlengo. Lo
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Schiittelbrot viene cotto, ma-
cinato, mischiato con 1'ac-
qua e mescolato. Attraverso
Paggiunta di lievito fermen-
ta per 10 giorni e successiva-
mente viene distillato. In se-
guito viene barriccato nelle
botti del bottaio Mittelberger
a Frangarto, I'ultimo bottaio
rimasto in Alto Adige. La di-
stribuzione avra luogo attra-
verso la rete della distilleria
Unterthurner e della casa
del vino Meraner Weinhause
di PurSiidtirel. «L’acquavite
rappresenta una ulteriore
prova che le aziende altoate-
sine possono collaborare be-
ne tra di loro» affermano Bet-
tina Schmid e Gerd Locher
del Cluster Alimentaris.

Bettina Schmid del Tis
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