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Brot aus Siidtiroler Korn ab Herbst in

34 Bdckereien

Schiittelbrot und Pusterer Breatl aus
Sidtiroler Getreide kommt bei den
Siudtirolern an. Das ist das Ergebnis sines
Tests, den vier Sidtiroler Backereien im
November und Dezember unter rund 200
Kunden durchgefiihrt haben.

Ab Herbst 2012 wird das Brot aus regionalem
Getreide deshzalb in 24 Bickersien
flachendeckend in ganz Sidtirel angeboten. £ 2012 shuttersteck

267 der 277 Befragten gaben bei siner
Umfrage an, dass sie es als ,sehr sinnvoll erachten”, dass ihr Backer jetzt
Brot aus 100 Prozent regicnalem Korn backe.

Zudem wurde der Geschmack von Schittelbrot und Pusterer Breatln aus
Siadtircler Getreide mit der Durchschnittsnote 8,37 bewertet.

Beurteilt warden konnte der Geschmack der Brote auf einer Bawertungsskala
von 1 bis 9, wobei 9 die Baestnote war.

»~Die SuBerst positiven Ergebnisse der Kundenbefragung bestirken uns, dass
dieses Projekt .Regickorn’ fir alle Beteiligten ein Gewinn ist. Konsumenten
bekommen fiir ihr Geld ein schmackhaftes Brot mit Mehrwert, denn mit dem
Kauf des regionalen Brotes unterstiitzen sie aktiv das Sidtircler
Landschaftshild, die heimischen biuerlichen Betriebe, Mihlen und Backersien
und tragen aulferdem dazu bei, Transportkilometer einzusparen und die
Umwelt weniger zu belasten”, betont Bettina Schmid, Managerin des Cluster

Alimentaris im TIS innovation park.

Sie koordiniert das Projekt des Europaischen Sozialfonds (ESF) .Regiokorn” in
Kooperation mit dem Sidtiroler Bauernbund und dem Land- und
Forstwirtschaftlichen Versuchszentrum Laimburg.

Fir den ersten Probeverkauf des regionalen Brots im November und
Dezember 2011 hatten die Bickereien Gatterer aus Kiens, Uberbacher aus
Lajen, Knapp aus Gais und Gasser aus Lisen 16 Tonnen Roggen und Dinkeal

aus dem Pustertal zu Schottelbrot und Pusterer Breatln verarbeitat und in



ihren Geschaftsstellen verkauft.

Getreideanbauer werden bei Anbau und Ernte von Experten des
Versuchszentrums Laimburg beraten und verpflichteten sich, im Anbau auf
Pflanzenschutzmittel zu verzichten.

Zudem garantieren die Mihlen-Betreiber, die vereinbarte Menge an
ainheimischem Korn abzunehmen und streng getrennt von anderem Getreide
zu mahlen und abzupacken.

Die Backer verarbeiten das Mehl zu regicnalen Spezialitaten, fir die sie

ausschlieBlich Mehl aus einheimischem Getreide vermenden.



