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Stidtiroler Olivenol mit
wfantastischer Duftnote*

LANDWIRTSCHAFT: Olivenanbauer informieren sich in der Laimburg

h Besonders bekannt ist Stidti-
rol fiir seine Oliven zwar
nicht, dennoch gibt es hierzu-
lande einige Olivenanbauer. An
die 25 davon haben sich kiirzlich
auf Einladung des Versuchszent-
rums Laimburg und des Innova-
tionszentrums TIS in der Laim-
burg mit der Olivenexpertin Bar-
bara Alfei weitergebildet.
Barbara Alfei (von der Agen-
zia Servizi Settore Agroalimenta-
re delle Marche) bescheinigte
den heimischen Olivendlen eine
gute Qualitit. Einige verfiigten
sogar iiber ,fantastische Duftno-

ten’, die sich mit jenen grofier
italienischer Olivendle durchaus
messen konnten, meinte sie. Zu-
dem gab die Referentin einen
Uberblick iiber Olivensorten, die
Probleme beim Olivenanbau so-
wie Krankheiten.

Das Interesse an Anbau und
Vermarktung von Olivendl steigt
auch in Siidtirol. Nun gelte es,
die Weiterbildung der Olivenan-
bauer zu unterstiitzen und fiir
einen Informationsaustausch zu
sorgen, wie Gerd Locher vom
TIS sagte. Michael Oberhuber,
Direktor des Versuchszentrums

Laimburg, versicherte, dass die
Laimburg ihre wissenschaftliche
Kompetenz und ihr Wissen als
Anbauer - etwa in den Gérten
von Schloss Trauttmansdorff -
aber auch ihre Kontakte fiir den
Olivenanbau in Siidtirol einbrin-
gen wolle.

Ehe ein Olbaum Friichte trigt,
muss er mindestens sechs bis
sieben Jahre alt werden. Geern-
tet wird im Spatherbst und Win-
ter, Bin Olbaum liefert zwischen
fiinf und fiinfzig Kilogramm Oli-
ven pro Jahr; das ergibt gerade
einmal sechs Liter Ol. (LPA)



