Natiirliche Farbstoffe —
BLU prisentiert neue Linie
SWZ, 14.10.2011

Spinat
im Joghurt

BLU hat eine neue Linie
farbender Frucht- und Gemiise-
konzentrate entwickelt, die fiir
eine lange Zeit unverdnderte
Férbung sorgen.

Bozen—Spinat und Brennnessel im Kiwi-
Riegel und Karotten im Erdbeerjoghurt:
Das sind nicht die neuesten Kreationen

eines Meisterkochs,
Natiirliche sondern eine natiir-
Lebensmittel- liche Art, Lebens-
farbe mittel einzufirben.

Das TIS-Griinderun-
ternehmen BLU hat jetzt eine neue Linie
farbender Frucht- und Gemiisekonzen-
trate auf den Markt gebracht.

Der Vorteil dieser neuen pflanzlichen
Extrakte im Gegensatz zu anderen, die
bereits am Markt erhiltlich sind: die
Farbung bleibt fiir eine lange Zeit un-
verindert. Um den Kundenbediirfnissen
nachzukominen, hat die Bozner Firma
BLU zusamimen mit einer italienischen
Universitiit Farbstoffe fiir die Milchver-
arbeitungsindustrie entwickelt, die aus
Extrakten aus Karotte, Spinat oder To-
mate bestehen. ,,Diese Extrakte verin-
dern in keinster Weise den Geschmack
des Endprodulktes®, erkldrt Alessand-
ro Mostura, Geschiftsfiithrer der BLU
Group, der erginzt: ,Dariiber hinaus
verlieren sie ihre Farbe nicht.”

Zurzeit liefert BLU seine firbenden
Konzentrate einem weltweit flihrenden
Unternehmen fiir Konfitiire in Einzel-
portionen und Frucht-Halbfertigpro-
dulkte. Die neuen Produkte der Food-
Abteilung von BLU koénnen aber auch
in anderen Lebensmittelsektoren einge-
setzt werden, wie etwa in biologischen
Lebensmitteln, Getrdnken oder Back-
waren. @
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